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CITIR BOREK

4 adet yufka

3 corba kasigi tereyagi
2 ¢orba kasigi un

2 corba kagigi nigasta
Iciigin:

4 adet orta boy patates
4 adet taze sogan

1 kahve fincani siviyag
1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta

# Patatesler haglanir, kabuklari soyulur, rendelenir. Uzerine ince kiyllmig taze sogan, pul biber, tuz ve siviyag
eklenir, kanstirilir.

# Tereyagi yakmadan eritilir. Un ve nigasta karigtirilir.

# Ik yufka tezgaha serilir. Uzerine tereyagdi gezdirilir ve iyice yayilir. Sonra un nisasta karisimi serpilir.

# Yufka ortadan ikiye katlanir. Kat tarafina patatesli igin 1/4'G uzunlamasina konur, ve rulo yapilir.

# Daha sonra rulo, bigakla 3 parmak eninde kesilir. Kalan malzemeler de ayni sekilde hazirlanir.

# Borekler yaglanmis ya da yagl kagit serilmis tepsiye dizilir.

# Uzerlerine ¢irpiimis yumurta surilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda yaklasik 25 dakika pigirilir.

# Ik olarak servis yapillir.

Not: Bu bérekte kullanilan un ve nisasta karisimi elde agma borek lezzeti verir.
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