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KATIKLI PIDE

1 paket cabuk maya

2 su bardag ilik su

1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

4 adet orta boy patates
2 dilim beyaz peynir

4 adet taze sogan

2 adet sivri biber

10 dal maydanoz

1 cay bardagi siviyag

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

1 corba kasigi hashas ezmesi
2 corba kasigi siviyag

# Yogurma kabina Ilik su ve tuz konur. Unla karistirimis maya katilir, kisa stre karigtirilir.

# Sonra ekmek hamuru kivamina gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Uzeri kapatilir, 1 saat ihk
ortamda bekletilir. )

# Ici hazirlamak icin patates haslanir, soyulur ve rendelenir. Uzerine kiyilmig maydanoz, taze sogan, ince
dogranmig biber, siviyag ve tuz ilave edilir, karigtirlir.

# Dinlenen hamur havasi alinacak kadar alt Gst edilir, 8 esit pargaya ayrilir.

# Her parca unlu zeminde, merdaneyle tatl tabagi kadar acilir. Hamurun yarisina igin 1/8'i yayilir. Diger kismi
tizerine kapatilir, kenarlarina iyice bastirilir. Bitiin hamurlar ayni sekilde hazilanir.

# Pideler yagh kagit serilmis tepsiye konur. Uzerlerine yagla karistirlmis hashas ezmesi, bastirarak surGldr.
(Hashas yoksa sadece yag da surtlebilir.)

# Tepsi dnceden isitilmig 200 derece firinda 25 dakika pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra bigakla keserek servis yapilir.

Not: Katikli pide bir Yoruk tarifidir.
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