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OCCE

3 demet maydanoz

10 dal taze nane

6 adet taze sogan

5 dis sarimsak

4 adet yumurta

1 tath kasigr kirmizi pul biber
1 tath kasigr kimyon

Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasigi tuz

Yeteri kadar un

Kizartma yagi

# Maydanoz, taze nane, taze sogan ve sarimsak ¢ok ince kiyilir, karigtirma kabina aktarilir.

# Uzerine yumurtalar kirilir, pul biber, kimyon, karaiber, tuz eklenir ve karistirmaya baslanir.

# Malzeme bitlnlesene kadar azar azar un eklenerek karistirmaya devam edilir. (Akici bir kivamda olmalidir.)
# Ozel g6zIii 6cce tavasi yaglanir. Eger bu tava meveut degilse teflon tavaya az miktarda yag konur, orta ateste
kizdirilir.

# Occe harcindan kagikla tavaya birakilir, bir yiizii kizarinca diger yiizi cerilir.

# Ik olarak, ayran esliginde servise sunulur.

Not: Occe, Hatay, Kilis, Halep bélgelerinde bilinen bir tariftir. Mevsiminde kuru sarimsak yerine taze sarimsak
kullanilmasi 6nerilir.
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