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KREPLI KOFTE

500 gr. koftelik kiyma
2 Dilim bayat ekmek ici
1 Adet yumurta

1 Adet kuru sogan

1 Tatl kasigi tuz

1 Cay kasigi kimyon

1 Cay kasigi karabiber
Kasar peyniri

Krep Igin;

1 Adet yumurta

1 Su bardag sit

2 Kahve fincani un

1 Cay kasigi tuz
Siviyad
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# Oncelikle kofte hazirlanir. Bunun igin; sogan rendelenir, icine ekmek ici katilir, ekmek ici hamur hale gelene
kadar yogrulur.

# Uzerine diger kofte malzemeleri eklenir, 10 dakika yogrulur. Krep hazirlanirken, kéfte buzdolabinda
dinlenmeye birakilir.

# Krep malzemelerinin tim0 gukur bir kapta iyice karigtirilir.

# Az yaglanmis teflon tavaya tath tabagdi biyUkliga kadar krep hamuru dékilar, her iki yani gevrilerek pigirilir.
# BUOtun krepler hazirlandiktan sonra, dinlenmis kéfte harcindan, hamburger kéftesinden kucik kofteler yapilir.
# Kofteler az yag ile teflon tavada pigirilir.

# Hazirlana kreplerin ortasina pismis kofteler konur, paket yapar gibi katlanir.

# Katlanan kreplerin kat yerleri alta gelecek sekilde yaglanmis tepsiye dizilir.

# Krepli kéftenin Ust kismina, sekline gére ince kasar peyniri dilimi konur.

# 180 derece firinda kasar peynirleri eriyene kadar pisirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Krepin icine arzu edilirse, biftek gibi malzemeler de konabilir.
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