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é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

FIRINDA PEYNIRLI YUMURTA

3 dilim beyaz peynir

4 adet yumurta

1 su barda@ yogurt

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi tereyagi

2 corba kasigi siviyag

# Peynir ezilir, yogurt, karabiber, tuz, pul biber eklenir ve iyice karigtirilir.

# Uygun buyudklikte bir firn kabi siviyagla yaglanir. Kasrigim dékalur ve dizeltilir.

# Malzemenin lzerine 4 adet oyuk aglilir. Bu oyuklara yumurtalar kirilir.

# Yumurtalarin ¢evresine eritilmis tereyagi gezdirilir.

# Yumurtali peynirli yumurta 190 derece, sicak firina verilir. Yumurtalar arzu edilen katiliga gelene kadar pisirilir.
# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu tarifte kullanilan beyaz peynirin yagsiz olmasi tavsiye edilir.
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