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AGLAYAN KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
2 corba kasigi kakao

1 kahve fincani st
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Islatmak icin:

1,5 su bardag st
Uzeri igin:

1 poset toz krem santi
1 su bardagi soguk sit
Sos igin:

2 su bardagi su

1 cay bardagi seker

2 corba kasigi kakao

2 corba kasigi un

# Karigtirma kabina yumurta ve pudra sekeri konur, mikserle beyazlasana kadar girpilir.

# Uzerine sut birakilir, kisa sure karigtirilir.

# Karisima un, kakao, kabartma tozu ve vanilya elenerek ilave edilir.

# Alt Gst ederek karigtirilir, yaglanmig kek kalibina ya da firin kabina dokualdr.

# Onceden isitilmig 170 derece firinda 45 dakika pisirilir.

# Bu arada sos pisirilir; soguk su, seker, un ve kakao bir tencerede géz géz olana kadar pigirilir, sogumaya
birakilir.

# Kek firndan ¢ikinca 15 dakika dinlendirilir. Sonra 1,5 su bardagi soguk sut gezdirilir.

# Bagka bir kaba 1 su bardadi soguk st ve toz krem santi konur. Mikserle képtk olana kadar ¢irpilir.
# Kekin Uzerine 6nce krem santi sUrUlUr. sonra soguyan sos ortadan itibaren gezdirilir.

# Kek buzdolabina konur, bir gece dinlendirilir.

Not: Adlayan kekin sos malzemesi mutlaka sogutulmalidir, aksi takdirde krem santiyi eritebilir.
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