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SARAY MUHALLEBISI

1,5 litre sht

1 su bardag piring unu
1 su bardag seker

1 kahve fincani nisasta
2 corba kasigi tereyadi (100 gr)
1 paket vanilya

Uzeri igin:

1,5 su bardagi su

2 corba kasigi kakao

1 cay bardagi toz seker
1 corba kasigi un

1 corba kasigi nisasta

# Oncelikle piring unu ve tereyagi bir tencereye konur, bir ka¢ dakika kavrulur.

# Uzerine soguk sdt, nisasta ve seker eklenir. Orta ateste surekli karstirarak géz géz olana kadar pigirilir.

# Ocaktan almadan hemen 6nce vanilya katilir ve ates séndurtlUr.

# Muhallebi mikserle en az 10 dakika ¢irpilir. Sonra kaselere paylagtirilir.

# Uzeri icin soguk su, kakao, toz seker, un ve nisasta kugik bir tencereye konur. Orta ateste surekli karistirarak
kivam alana kadar pisirilir.

# Sos ocaktan alindiktan 10 dakika sonra muhallebilerin Gzerine taksim edilir.

# Buzdolabinin alt rafinda 2 saat dinlendirildikten sonra ikram edilebilir.

Not: Saray muhallebisinin en 6nemli 6zelligi pistikten sonra ¢irpilmasidir. Ne kadar uzun sire ¢irpilirsa o kadar
iyi sonug alinir.
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