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MORTADELLE

Yarim kg yagh kyma

1 adet kii¢ilik sogan

1 dis sarimsak

1 adet yumurta

8-9 dilim hazir kizarmis ekmek
1 blyUk cay bardag iri gekilmis Antep fistigi
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

Kizartmak igin:

1 su barda@i aycicek yagdi
Suyu igin:

2 su bardagi su

1 corba kasigi salca

1 tath kasigi sirke

1 cay kasigi tuz

# Kizarmig ekmekler un haline gelene kadar dévdilir.

# Yumurta, ince kiyllmis sogan, sarimsak ve tuz eklenir. Kisa stre yogrulur.

# Sonra kiyma, kimyon, karabiber, Antep fistidi ilave edilir, carparak yogrulur.

# Kofte harcindan yarim limon kadar parcalar alinir, oval ve toplu kofteler yapilir.

# Kofteler yagda kizartilir. Emici bir kagida cikarilir.

# Salcga, su ve tuz kiiglk bir tencerye konur, bir tagim kaynatilir.

# Kofteler bu suya atilir, 5 dakika kadar pisirdikten sonra suyuyla birlikte servise sunulur.

Not: Mortadelle eskiden Hatay'da yasayan Laventen'lerin hazirladidi bir tariftir.
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