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YAKIN YILDIZLAR

3 katli sade pastaban

1 cay bardagi sit

Krema igin:

3 su bardagi st

1 adet yumurta

3 corba kasigi kakao

1 su bardag@i toz seker

1 cay bardagi nisasta

1 corba kasigi un

1 tath kasigi tereyagi

1 paket vanilya

1 ¢ay bardagi damla gikolata
Uzeri igin:

1 corba kasigi pudra sekeri

# Krema igin tencereye bir yumurta kirilir, seker eklenir, kisa sire girpilir.

# Uzerine un, nigasta, soguk sit ve kakao ilave edilir, iyice karigtirilir.

# Krema orta atesli ocaga yerlestirilir. SUrekli karistirarak koyu kivam alana kadar pigirilir.

# Atesten almadan hemen 6nce vanilya ve kahvaltilik tereyagi eklenir.

# Ara sira karigtirarak 20 dakika kadar sogumasi igin beklenir.

# Bu arada pastabanin bir kati alinir. Yildiz seklindeki kurabiye kalibiyla 10 adet yildiz kesilir.
# Yildizlarin Gzerine bol miktarda pudra sekeri serpilir. Kisa sireligine bir kenarda bekletilir.
# SoJuyan kremaya damla ¢ikolata konur ve karistirilir.

# Pastabanin ikinci kati alinir, yarim c¢ay bardagi st gezdirilir.

# Uzerine hazirlanan kremanin yarisi, kenarlara teagirmadan sirUldr.

# Son kat konur, kalan stt gezdirilir. Kalan krema diizdiin bir sekilde gene kenarlara tagirmadan birakilir ve
dizeltilir.

# Son olarak pastanin Uizerine hazirlanan yildizlar birakilr.

# Buzdolabinda 1 saat dinlendirdikten sonra ikram edilebilir.

Not: Kremanin dzellikle sert kivamda olmasi gerekir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/yakin-yildizlar-vt1782
http://www.tcpdf.org

