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DIKMELI TATLI

14 adet kare milféy hamuru
Iciigin:

2 su bardagi findik

Yarim su bardagi toz seker

Uzeri igin:

3 corba kasigi kahvaltilik tereyagi
Serbet icin:

2,5 su bardag toz seker

2 su bardag su

1 corba kasigi limon suyu

# Once serbet hazirlanir; su ve seker kaynatilir, kivam alamaya baslayinca limon katilir, 5 dakika sonra atesten
alinir.

# Ig icin orta bly(iklikte gekilmis findik sekerle karigtirilir.

# CozUlmas milfdy hamurlari unlu zeminde, oklavayla agilir.

# YUzeyine i¢ serpilir, findiklarin Gzerine bastirilarak hamura yapismasi saglanir.

# Hamur icgiyle birlikte oklava sarilir. Ortaya dogru buzdurUldr. Oklava gekerek ¢ikarilir. Bicakla 3 parcaya kesilir.
# Dikey bir ki¢uk bir tepsiye dizilir. Butin hamurlar bitince Uzerlerine eritilmis tereyadi gezdirilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firnda 25-30 dakika pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra soguk serbet gezdirilir.

# Yaklasik 2 saat sonra servise sunulabilir.

Not: Esasen Dikmeli tatl Trabzon y6resine aittir. Milféy hamuru kullanilarak daha kolay bir yapim sekli
kazandiriimigtir.
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