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YERELMASI CORBASI

Yarim kg yerelmasi

1 adet iri havug

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi piring

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasigi tuz

1 tath kasigi kirmizi pul biber
8 su bardag tavuk suyu
Terbiyesi icin:

1 adet yumurta

1 adet limon

2 corba kasigi un

# Sogan cok ince kiyilir, siviyagda pembelestirilir. Bu arada yerelmasi ve havug soyulur ve kiicik kip seklinde
dogranir.

# Kavrulan sodanin Gzerine eklenir, orta atese alinir, kapak kapatilir ve 15 dakika pisirilir.

# Sonra yikanmisg piring, tuz, pul biber katilir, bir kag dakika kadar kavrulur.

# Tavuk suyu katilir, piringler sisene kadar yarim kapak kapali olarak pigirilir.

# Terbiye malzemesi puriizstz bir kivam alana kadar ¢irpilir.

# Kaynamakta olan ¢corbadan 1-2 kepge eklenerek ilitilir, kaynayan gorbaya karistirarak akitilir.

# Kisa sure (2-3 dakika) pistikten sonra atesten alinir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Yerelmasi soyulduktan sonra ¢abuk kararir. Bu nedenle hemen pisirme islemine dahil edilmelidir.
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