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KUMBET PASTA

1 adet hazir kakaolu pandispanya
1 gay bardag sut

Iciigin:

1 poset toz krem santi

1 cay bardagi sit

1 kahve fincani hindistancevizi

1 adet muz

Uzeri igin:

1 paket kare ¢ikolata

1 corba kasigi margarin

# Once biyik kangtirma kasesinin tabani ve kenari streg filmle kaplanir.

# llk kat pandispanya kabin bombesini alacak sekilde, siitlin yarisini azar azar gezdirerek, dikkatli bir sekilde
yerlestirilir.

# Bagka bir kaba toz krem santi ve soguk sUt konur, mikserle katilagsana kadar ¢irpilir.

# Uzerine kiguUk kip seklinde dogranmis muz ve hindistancevizi ilave edilir, alt st ederek karigtirilir.

# Yerlestirilmig olan pandispanyanin tzerine aktarilir ve dizlestirilir.

# Ikinci kat pandizpanya Uzerine diiz olarak kapatilir. Kalan sit gezdirilir.

# Kenarlardan sarka streg filmler, pastanin Gizerine kapatilir buzdolabinin alt rafina yerlestirilir ve bir gece
bekletilir.

# Ertesi gin streg film agilirak diiz servis tabagina ters cevrilir.

# Bir sos kabina cikolata ve margarin konur. Gok kisik ateste sivi hale gelene kadar eritilir.

# KUimbet pastanin (zerine eriyen karisim gezdirilir. Uzerine hemen bol hindistancevizi serpilir.

# Buzdolabinda 1 saat bekletildikten sonra ikram edilir.

Not: Krem santi yerine, koyu kivamli krema da kullanilabilir.
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