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DIBI KARA

1 litre sGt

2 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

2 corba kasigi pirin¢ unu

4 dolu corba kasigi nisasta
2 dolu ¢corba kasigi kakao

1 adet yumurta

1 paket nisasta

1 adet limon kabugu rendesi
1 corba kasigi kahvaltilik tereyagi
2 paket kakaolu biskivi
Uzeri igin:

1 adet kare cikolata

# Soguk sut, soguk su, nigsasta, piring unu, yumurta ve seker bir tencereye konur, iyice ¢irpilir.
# Tencere orta atese yerlestirilir. Strekli karigtirarak g6z g6z olana kadar pisgirilir.
# Atesten almadan 1 dakika dnce tereyagi, limon kabugu rendesi ve vanilya katilir. 10 dakika dinlendirilir.

# Kare cam kap biraz islatilir. 1 kepce kadar kakaolu muhallebi yayilir.

# Biskdviler yan yana dizilir. Uzerine 4-5 kepge muhallebi yayilir.

# Tekrar muhallebi konur. Bu sekilde toplam 3 kat bisktvi ve muhallebi tst Gste konur.

# Tath buzdolabina konur, bir gece dinlendirilir.
# Ertesi glin rendenin kalin kenariyla ¢ikolata rendelenir.
# Kare keserek servise sunulur.

Not: Bu tatlinin kivami pastadan biraz civik olur. Bu nedenle sekli net gcikmayabilir.
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