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HAMUR CORBASI

6 adet kare milféy hamuru

150 gr kiyma

1 su bardagi nohut

1 adet kii¢lik sogan

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢orba kasi§i domates salcasi
Yarim ¢orba kasiJi biber salcasi

2 corba kasigi tereyagdi

8 su bardagi su

# Sogan rendelenir, kiyma, karabiber ve tuz iyice karigtirlir.

# 4 adet milféy hamuru unlu zeminde, merdaneyle biraz blyutdlur. Bigakla manti gibi yarim kibrirt kutusu kadar
karelere kesilir. .

# Ortalarina kiymali i¢ konur. Once késeden kdseye Uggen katlanir, sonra iki ucu birlestirilir. Hepsi ayni sekilde
hazirlanir.

# Kalan 2 adet milféy hamuru 1 santimlik seritler kesildikten sonra tekrar 1 santim enine kesilerek kicuk kareler
kesilir.

# Tavaya tereyagin yarisi konur, i¢li ve isiz hamurlar altin rengi kizartilir.

# Tencereye kalan tereyag, biber ve domates salgalari konur. Salgalarin kokusu gidene kadar kavrulur.

# Uzerine su eklenir. Kaynayinca haglanmig nohut, tuz atilir.

# Bir kez daha kaynayinca hamurlar ve nane atilir. Hemen atesten alinir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Gorbada milféy hamuru kullanildidr i¢in hamurlar ¢ok ¢gabuk yumusar; bu ylizden ¢orba pisirildigi 6gin
tiketilmelidir.
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