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TAVUK CIGIRTMASI

1 adet kiliglk tavuk

3 adet orta boy kuru sogan
4 adet yumurta

1 corba kasigi tereyagi

1 kahve fincani zeytinyagi
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi tuz

# Tavuk, ki¢lk pargalara ayrilir. Tavaya tereyadi konur, tavuk parcalarinin bir yizi kizartilir.

# Bu arada soganlar yarim daire seklinde dogranir, zeytinyaginda normalden biraz fazla kavrulur.
# Tavugun dider yUzU gevrilir. Kapak kapatilir, 25 dakika kadar pisirilir.

# Sonra kavrulan sogan tavugun tzerine yayllir, tuz ve karabiber eklenir.

# Yumurtalar cirpilir, biraz tuz ve karabiber eklenir, ¢irpilir, yemegin Gizerine gezdirilir.

# Yumurta donana kadar pisirilir.

Not: Tavuk ¢igirtma Azerbaycan'a 6zgu bir tariftir. Mevsiminde Uzerine kiyilmig taze kisnis serpilebilir.
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