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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

YALANCI ACI BADEM KURABIYESI

1 paket margarin

2 corba kagsigi ¢irpiimig yogurt

2 corba kagsigi seker

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Ici igin:

2 su bardagi ince ¢ekilmis findik
1,5 su bardag toz seker

2 adet yumurta beyazi

# Yumusak margarin, yogurt ve seker parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine unlu kabartma tozu ve ele yapigsmayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamur 10 dakika kadar dinlenmeye birakilir. Bu arada un halinde ¢ekilmis findik, seker ve yumurta beyazi
karigtirilir.

# Hamur 12 pargaya ayrilir. Parmak uglariyla ¢ay tabagi kadar agilrr.

# Ortalanni kiiglk birer yumurta kadar i¢ konur. (i¢ bol kullanilir) Sonra kenarlardan ortaya dogru yukari toplanir,
yuvarlanir, son olarak yassilagtirilir. )

# Kurabiyeler yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Onceden isitiimis 190 derece firinda acik pembe renkte pisirilir.
# Soguyunca ikram edilebilir.

Not: Yalanci aci badem kurabiyesi bir hafta sonra bile tazeligini korur.
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