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ZEYTINLI CAY EKMEGI

1 paket cabuk maya

1 su bardag ik su

Yarim su bardagi ik sit

1 kahve fincani zeytinyagi

1 tath kasigi tuz

1 tath kasigr kuru nane

1 kiiclk kase biberli yesil zeytin
Uzeri igin:

2 corba kasigi zeytinyagi

# Ik sdt, 1k su, tuz, zeytinyadi ve unla karigtinlmig maya bir kaba konur karigtirilir.

# Uzerine yumusak kivamda bir hamur olana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir, 45 dakika bekletilir.

# Sure sonunda kiyllmig zeytin ve kuru nane eklenir. Alt (st ederek yogrulur. Yarim saat kadar daha bekletilir.
# Sonra hamur 16 esit parcaya ayrilir, yuvarlanir, yagh kagit serilmis tepsiye dizilir.

# 10 dakika daha beklettikten sonra Uzerlerine zeytinyadi strrtilir. 190 derece sicak firina verilir, pembelesene
kadar pisgirilir.

# Ik olarak servis yapillir.

Not: Bu tarife ilave olarak kuru reyhan, kuru domates, siyah zeytin de eklenebilir.
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