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SEHZADE KURABIYESI

Yarim paket tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 cay bardagdi misir nisastasi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 paket cikolata (80 gr)

1 corba kasigi tereyagi
15 adet findik

# Oda 1sisinda yumusamis tereyadi karistirma kabina konur. Uzerine pudra sekeri ve yumurta eklenir, parmak
uclariyla karigtirihir.

# Sonra nigasta, kabartma tozu ve vanilya katilir. Biraz alt-tst edilir.

# Son olarak ele yapisamayan kivama gelene kadar azar azar un eklenerek yogrulur.

# Hamur 15 esit parcaya ayrilir. Her parga dénce yuvarlanir, sonra iki avug arasinda yassilastirilir.

# Kurabiyeler yagli kagit serilmig tepsiye dizilir.

# Onceden isitilmig firnda 15-20 dakika pisirilir.

# Kurabiyeler firindan ¢ikinca sogumasi gerekir.

# Bu arada cikolata parcalara ayrilir, bir cezveye konur, Uzerine tereyadi eklenir ve ¢ok kisik ateste karistirarak
eritilir.

# Eriyen cikolatadan, cay kasidiyla kurabiyelerin ortasina konur. Uzerine de findik birakilir.

# Tamamen kuruyunca ikram edilir.

Not: Kurabiyenin iginde bulunan az miktardaki nisasta gevreklik kazandirir.
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