40 adet kurutulmus sivri biber
2 su bardagi siviyag

1 su bardagi yogurt

3 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

# Kuru biberlerin Gzerine kaynar su dokuldr. Orta atege yerlestirilir, kapak kapatilir. Yumusayana kadar haglanir.
# Biberler sudan alinir, ipinden ¢ikarilir. Suyunun sizilmesi igin bir siizgece birakilir.

# Tavaya siviyag konur, atese yerlestirilir. Yag kizinca biberler atilir.

# |ki yGzU kizarinca servis tabagina aktarilir.

# Sarnimsak ezilir. Uzerine yogurt ve tuz eklenir, iyice cirpilir.

# Kizarmig biberlerin tGzerine gezdirilir.

Not: Zaman varsa kuru biberler aksamdan soguk suya islatilabilir. Bu yéntemle biberleri haglamaya gerek
kalmaz.
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