1 paket hazir tuzsuz ekmek
1,5 su bardag toz seker

1,5 su bardagi su

Kremasi igin:

3 su bardag st

1 su bardagi seker

1 corba kasigi misir nisastasi
1 paket vanilya

Uzeri igin:

2 corba kasi§i hindistancevizi

# Toz seker tavaya konur, kisik atese yerlestirilir. Az karigtirarak yanik ve sivi kivamda erimesi saglanir.

# Uzerine sicak su eklenir. Tava ateste tutmaya devam ederek bir tagim kaynatilir. limaya birakilir.

# Kenarl bir tepsiye hazir kizarmig ekmek dilimleri yan yana dizilir. Uzerine karamelli serbet gezdirilir.

# Ekmekler serbeti cekerken krema malzemesi, vanilya harig bir tencereye konur.

# Orta ateste surekli karistirarak goz géz olana kadar pigirilir. Atesten almadan hemen dnce vanilya katilir.
# Krema, serbeti cekmis ekmek dilimlerinin Uzerine yayilir. Islatiimis kasigin tersiyle dizeltilir.

# Karamelize ekmek tatlisi buzdolabinin alt rafina konur, en az 4 saat dinlendirilir.

# SuUre sonunda Uzerine hindistancevizi serpilir.

# Kare seklinde keserek servise sunulur.

Not: Bu tarifte bayat ekmek dilimler pembelesene kadar firinlandiktan sonra da kullanilabilir.
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