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AMASYA COREGI

1 paket cabuk maya

1 cay kasigi seker

1,5 su bardag 1lik st

Yarim paket tereyagi

Yarim paket margarin

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz
1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta

# llik st, seker, tuz ve ertilmis margarin, tereyag yogurma kabina konur.

# Uzerine unla kanistinimig maya ve ele yapigmayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur.
# Ince cekilmis ceviz katilir. Dengeli dagilana kadar yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir, ilik bir ortamda 45 dakika dinlendirilir.

# Sure sonunda Hamur 30 esit parcaya ayrilir ve yuvarlanir. Yaglanmig tepsiye dizilir.

# Finna vermeden dnce yarim saat tepside dinlendirilir.

# Daha sonra ¢oreklerin Uzerine ¢irpilmis yumurta sirdlir. Bigakla arti seklinde gizikler atilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 200 derece firina verilir. 25 dakika kadar pisirilir.

# Ik olarak ikram edilir.

Not: Amasya ¢éreginde kullanilan cevizin hamurla bitinlesmesi igin 6zellikle ince ¢ekilmesi gerekir.
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