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BORULCE MIHLAMASI

Yarim kg taze bortilce

1 adet sogan

1 adet domates

5 adet yumurta

1 tath kasigi tuz

Yarim cay bardagi sivi yag

# BorUlceler yikanir, baglari alinir, 2 parmak eninde dogranir. Sodan ince kiyilir. Domatesin kabugu soyulur, ufak
dogranir.

# Tavaya yag konur, 1sininca sogan atilir ve seffaflasana kadar kavrulur.

# Bortlceler katilir, kanstinilir. 5 dakika sonra domates ilave edilir. Kapak kapatilir. Bériilce yumusayana kadar
pigirilir.

# Yumurtalar cukur bir kaba kirilir, tuz eklenir, seklini kaybedene kadar cirpilir.

# Yumurta pisen bérllcenin Uzerine gezdirilir. Tekrar kapak kapatilir.

# Bir ylz( pisince kapak yardimiyla gevrilir. Diger yiizii de pigince atesten alinir.

# Uggen diimleyerek servise sunulur.

Not: Bérllce mihlamasinin lezzetini arttirmak igin karisima teze biber, maydanoz sarimsak da eklenebilir.
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