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SUSAMLI KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi kuru Gzim
1 cay bardagi ¢cekilmis badem
1 corba kasigi susam

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Uzeri igin:

1 corba kasigr margarin

1 cay bardagi susam

# Uygun buyUklUkte, bacali kek kalibina parmak uclaryla yumusak margarin surtlir. Susam serperek kaliba
yapismasi saglanir.

# Kanstirma kabina yumurta ve seker konur. Mikser yardimiyla beyazlasana kadar cirpilir.

# Yogurt, siviyag eklenir, kisa siire daha karistirilir.

# Uzerine elenmig un, vanilya, kabartma tozu katilir, cok kisa sire karigtirilir.

# Uz0Om, susam ve badem katilir. Kagsikla alt Ust edilir.

# Kek harci hazirlanan kaliba doékdlur. 170 derece firina verilir. 35-40 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikarilir, 20 dakika dinlendirilir. DUz servis tabagina ters cevrilir.

Not: Ayni yéntemle kek kalibina gekilmis findik, badem, fistik yapistirilarak da kek hazirlanabilir.
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