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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

CERKEZ KURABIYESI

o 7 o

1 adet yumurta

1 su bardagi yogurt

1 su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz
Alabildigi un

Kizartmak igin:

2 su bardag sivi yag

# Yogurma kabina yogurt, yumurta ve siviyag konur, ¢irpilir.

# Pudra sekeri katilir, kisa sUre daha karistirdiktan sonra, unla karistirimig karbonat, tuz ve orta sertlikte bir
hamur olana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir, 20 dakika dinlendirilir.

# Sure sonunda hamurdan limon kadar parcalar alinir, tezgahin Gzerinde, bas parmak m

kalinliginda silindir sekli verilir.

# Bigakla 3 santim eninde kesilir. Pargalara rendenin kalin kenarinda yuvarlanarak sekil verilir.

# Hamurlar sicak siviyagda altin rengi kiazrtilir. llik servis yapilir.

Not: Kurabiyenin geleneksel cizgisinde yer almasa da vanilya, tarcin, limon kabugu gibi malzemelerle farkli
lezzetler kazandirilabilir.
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