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GULLAC DOLMASI

10 adet gullac yapragi

3 su bardag sut

1 su bardagi seker

Iciigin:

2.5 su bardagi st

1 cay bardagi seker

1 corba kasigi pirin¢ unu

2,5 corba kasigi bugday nisastasi
1 kahve fincani hindistancevizi
1 paket vanilya

Uzeri igin:

2 corba kasig hindistancevizi
2 corba kasigi ¢cekilmis findik

# Once i¢ hazirlanir. Tencereye soguk sit, seker, nisasta, piring unu ve hindistancevizi konur.

# Orta atese yerlegirilir, karistirarak kivam alana kadar pisirilir. Atesten almadan hemen dnce vanilya katilir.
# Gullaci islatmak igin seker ve st kaynatmadan isitilir.

# Gllag yapradi bir tepsinin tzerine konur, sicak sutle azar azar islatilir.

# Sonra zarf seklinde katlanir. Ortasina sogumus i¢ konur. Tekrar zarf gibi kapatark bohga sekli verilir.

# Butln gullag yapraklari ayni sekilde hazirlanir ve servis kabina dizilir. Uzerine kalan sit gezdirilir.

# Bol mikrada hindisancevizi serpilir. Ortalarina findik konur.

# Buzdolabinda 1 saat beklettikten sonra servise sunuabilir.

Not: Gullag her tirll kuruyemisle sUslenebilir. Ancak ceviz, yer fistigi gibi gerezlar rengini koyulastiracagi igin
kisa surede tUketilmelidir.
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