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MANTARLI KOFTE

500 gr. taze mantar

6 Corba kasigdi siviyag
2 Adet domates

1 Adet kuru sogan

7 - 8 Dis sarimsak

4 Adet yesil sogan

1 Corba kasigi salca
500 gr. koftelik kiyma
1 Dilim bayat ekmek ici
1 Adet kuru sogan

1 Adet yumurta

1 Tath kasigi kimyon

1 Tath kasigi tuz

1 Cay kasigi karabiber
1 Su bardagi su

# Oncelikle kofte harci hazirlanir.

# Rendelenmis soJan bayat ekmek ici, kiyma, yumurta, kimyon, tuz ve karabiber birlikte 10 dakika yogrulur.

# Findiktan biraz blyuk yuvarlak kofteler yapilir. Bu koéfteler, icinde az un bulunan bir tepside sallanarak una
bulanir.

# Bir tencereye siviyag konur, Uzerine yemeklik dogranmig sogan konur, sogan biraz yumusayinca ince kiyilmig
sarimsak eklenip 5 dakika kadar kavrulur.

# Uzerine 6nce bir kag pargcaya kesilmis yesil biber, sonra ince dogranmig domates konur orta ateste 5 dakika
kavrulur.

# Salca konur, tuz eklenir, temizlenmig ve iri dogranmig mantar ilave edilip 10 dakika pigirilir.

# Uzerine hazirlanan kofteler dizilir.

# 1 Su bardag su eklenip orta ateste 25 dakika pisgirilir.

# Sicak servis yapllir.

Not: Mantar cigden olarak konulmalidir.
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