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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

3 su bardag sut

1 su bardag seker

1 kase tuzsuz lor

1 cay bardag piring unu

1 cay bardagi bugday nisastasi
1 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 corba kasigr margarin

2 corba kasig! pudra sekeri

# Lor ve siitlin yarisi kanistirma kasesine konur. Mikserle iyice ezilir.

# Uzerine geker, yumurta, nigasta, pirin¢ unu katilir, kisa stire daha girpilir. Limon kabugu ve vanilya da eklenir.
# Kansim isiya dayanikl bir firin kabina dékuildr. Uzerine eritilmis margarin gezdirilir, pudra sekeri serpilir.

# Tath 6nceden isitilmig 200 derece firina verilir. 15 dakika pigirilir. Sonra firinin sadece Ust kismi agilir, yanana
kadar pigrilir.

# Finndan ¢iktiktan sonra biraz bekletilir. Buzdolabinin alt rafina yerlestirilir, bir gece dinlendirilir.

# Ertesi gin kare kesilir ve servise sunulur.

Not: Yanik hafif ve ferahlatici tadiyla daha cok Ramazan ayinda tercih edilen bir tatlidir.
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