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COKELEKLI BIBER DOLMASI

1 kg dolma biberi
Yarim kg ¢okelek

1 adet sogan

2 adet domates
Yarim demet maydanoz
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

1 cay bardag siviyag
1 su bardag su

Uzeri igin:

2 adet domates

# Biberlerin i¢i oyularak temizlenir ve yikanir. Sogan ince dogranir, domates kip seklinde dilimlenir, maydanoz
ince Kiyilir.

# Sogan siviyagda pembelestirilir. Uzerine domates, tuz eklenir ve seklini kaybedene kadar pisirilir.

# Cokelek, kimyon, karabiber katilir, kisa stire daha pigirilir. Atesten almadan hemen 6nce maydanoz ilave edilir.
# Hazirlanan i¢, biberlere bosluk birakmadan doldurulur. Uzerlerine domates dilimleri konur.

# Dolmalar bir firin kabina dizilir. Kenardan 1 su bardagi su birakilir.

# Islatiimig pisirme kagidi ya da aliminyun folyoyla Gzeri kapatilir.

# Onceden isitilmis 190 derece firinda 35-40 dakika pisirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Cokelekli biber dolmasi Antalya yoresine 6zgu bir tariftir.
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