Yarim kg kuzu kugbasi
750 gr arpacik sogan

1 cay bardagi nohut

1 adet orta boy kuru patates
1 corba kasigi salca

1 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi nar eksisi
1 kahve fincani siviyag
1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi haspir

1 cay kasigi karabiber

2 su bardag su

# Nohut aksamdan islatilir. Ertesi giint suyu stzulUr.

# DUdUKIU tencereye nohut, et, salga, tuz ve su konur.

# Kapagi kapatilir, kaynama noktasina geldikten sonra ates kisilir, 15 dakika pigirilir.

# Bir tavaya tereya@i konur, eriyince soganlar atilir, seffaflasana kadar kavrulur.

# Patates soyulur, kugbasi buyUkliginde dogranir ve sogana eklenir, 10-15 dakika cevrilir.

# Sonra etli karigima ilave edilir. Birlikte patates yumusayana kadar pisirilir.

# Bu arada kUc¢uUk bir tencereye siviyad konur. Kizinca haspir ve karabiber atilir, atesten alinir.
# Pismekte olan yemege katilir. Son olarak nar eksisi katilir ve atesten alinir.

Not: Sogan asI Gaziantep'e 6zgU bir yemektir.
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