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BIBER SALCASI

2 kg kirmizi biber
1 corba kasigi kaya tuzu

# Biberler yikanir, icleri oyarak ¢ikarilir.

# BUyuk bir tencereye bol miktarda su konur, kaynayinca biberler atilir.

# Biberlerin ince kabuklari kabarana kadar haglanir.

# Sudan alinir ve biraz sogumasi beklenir.

# Ince kabuklari gekerek soyulur. Bitln biberlere ayni islemler uygulanir.

# Daha sonra biberler blenderden gecirerek pure haline getirilir.

# Yayvan bir tencereye aktarilir, tuz eklenir. Orta atege yerlestirilir.

# Ara sira karigtirarak mevcut suyunun ugmasi ve koyu kivam almasi igin pisirilir.
# Kasikla ortadan ¢izgi yapildiginda kapanmiyorsa sal¢a olmus demektir.

# Salca sicakken kavonoza doldurulur, kapag sikica kapatilir ve ters gevrilir.

# Oda i1sisinda soguyana kadar bekletilir. Daha sonra arzu edildigi zaman kullanmak tizere saklanir.

Not: Biber salgcasi tencere yerine metal tepsiye aktarilip glineste de pisirilebilir.
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