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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

FIRINAGZI

1 kg yagh kuzu pirzola

12 dig sarimsak

6 adet biber

6 adet domates

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 cay kasigi kekik

1 tath kasigi tuz

1 tath kasigi pul biber

# Klguk pargalara ayrilmig pirzolalarin Gizerine kekik, pul biber ve tuz serpilir, karigtirilir.

# Finn kabi siviyag ile yaglanir. Pirzolalarin yarisi dizilir.

# Uzerine tohumlari ¢ikariimis ve bir kag pargaya kesilmis 3 biber, blttin sarimsaklar ve halka seklinde
dogranmig 2 domates yerlestirilir.

# Sonra kalan pirzolalar, biberler birakilir, sonra daire seklinde dogranmig domatesler siki bir sekilde dizilir.
# Kabin agzi aliminyum folyo ya da yagli kagitla kapatilir.

# Onceden isitilmig 220 derece firinda 70-80 dakika pisirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Finnagzi Kayseri'ye 6zgudur. Yayvan toprak kapta, tas firinin agzina yakin kisminda pisirilir.
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