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UZUMLU PASTA

1 adet hazir sade pandisya
Islatma surubu igin:

1 su bardag sut

1 corba kasigi kakao

1 corba kasigi toz seker

1 cay kasigi tar¢in

Krema igin:

2 su bardag sut

1 cay bardagi un

1 cay bardagi seker

1 paket vanilya

Yarim paket toz krem ganti

Ici Igin:

1 cay bardagi kuru Gzim

1 ¢ay bardagi dovilmus findik
Uzeri igin:

4 corba kasigi dévulmas findik

Ry

# Oncelikle kuru Gzim i1k suya islatilir.

# Krema icin 2 su bardag sut, seker ve un bir tencereye konur. Sirekli karistirarak géz g6z olana kadar pisgirilir.
# Kremaya atesten almadan hemen énce vanilya eklenir. Bir kenara konur ve sogumasi i¢in ara sira karigtirilir.
# Islatma surubu icin sit, kakao, seker ve targin iyice ¢irpilir.

# Sade pandisanyanin ilk katina islatma gurubunun yarisi gezdirilir. Kremanin yarisi da sirdilGr.

# Uzerine 1slatimig ve suyu suiziilmis kuru Gzimle findik konur.

# Daha sonra ikinci kat pandispanya tizerine konur ve kalan islatma surubuyla islatilir.

# Kalan kremaya toz krem santi ve 1 ¢ay bardagi kadar su eklenir, ¢irpiciyla karigtirilir.

# Pastanin Gzerine ve kenarlarina sUrUlir. Son olarak her yerine findik serpilir.

# Buzdolabinda en az 4 saat dinlendirilir.

Not: Eklenen krem santi kremanin daha purtzsiz olmasini saglar.
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