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KAYMAKLI BOREK

3 adet yutka

1 [Gle kaymak (200 gr)

1 cay bardagi sivi yag

1 su bardag st

Ici igin:

1 kiguk kalip beyaz peynir
Uzeri igin:

1 adet yumurta

1,5 su bardagi galeta unu

# Kaymak kugik bir tencereye konur ve ¢ok kisik ateste yakmadan eritilir. Atesten alinca biraz sogutulur
Uzerine siviyag ve sut eklenir.

# lik yufka masaya yayilir, Gzerine hazirlanan karigimdan bol miktarda surGldr.

# Yufka ortadan ikiye katlanir. Uggen olarak 6 parcaya kesilir.

# Kesilen parganin yiizeyine kaymakli karigimdan biraz sirtlir. Genis kenarina ezilmis peynir konur. Sagdan ve
soldan katladiktan sonra rulo seklinde sarilir.

# Diger yufkalar da ayni sekilde hazirlanir. Bu arada firin 190 derecede isitiimaya baglanir.

# Kalan kaymakli karigsima yumurta Kirilir, iyice cirpilir.

# Borekler 6nce yumurtali karisima batirlir, sonra galeta ununa bulanir. Yaglanmis tepsiye dizilir.

# Sicak firina verilir, yaklasik yarim saat pigirilir.

# Sicak ya da 1lik olarak ikram edilir.

Not: Farkli bir lezzet elde etmek i¢in kaymakli harca 1 ¢ay bardag kadar hindistancevizi eklenebilir.
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