B
é%,/’ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SACAKLI PACANGA

Yarim kg tel kadayif

Sos igin:

1 blydk cay bardagi siviyag

1 blydk cay bardagi koyu ayran
1 adet yumurta aki

Iciigin:

12 dilim pastirma

2 adet sert domates

3 adet sivri biber

1 su bardagi rendelenmis taze kasar peyniri
1 cay kasigi tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

# Once i¢ hazirlanir; pastirma ufak dogranir. Domatesin kabuklari soyulur, ince dogranir, biberin tohumlari
¢ikarilir ince kiyilir. Malzemelerin Gzerine kagar katilir ve karigtirilir.

# Tel kadayifin Gzerine siviyad, yumurta aki ve azar azar katarak ayran eklenir. Kadayif tellerini kisaltmadan sivi
malzeme yedirilir.

# Hazirlanan kadayiftan bir tutam alinir, avug kadar agilir, dizeltilir. Kanarina i¢ konur ve siki bir rulo yapilir.

# Sacgakli pagangalar yaglanmis tepsiye dizilir. YUmurta sarisi 2 ¢orba kasigi suyla karigtirilir, bdreklerin Gzerine
sUrdlur.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir, kizarana kadar pisirilir.

# Ik olarak servis yapillir.

Not: Bu bérek ¢irpilmis yumurtaya bulanip siviyagda kizartilarak da hazirlanabilir.
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