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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SARIMAZI TAVASI

500 gr. kiyma

1 Adet kuru sogan

3 Adet patates

3 Adet domates

4 Adet yesil sivri biber
2 Tath kasigi tuz

1 Cay kasigi karabiber
7 Corba kasiJi siviyag

# Kiyma, rendelenmis sodan, 1 tatl kasidi tuz ve karabiber birlikte 10 dakika kadar yogrulur.

# Kiymali i¢ dinlenirken, patates soyulur 1 cm. kalinliginda daire seklinde dogranir, domatesler de ayni sekilde
dogranir.

# Firin tepsisi 7 corba kasigi yag ile yaglanir. Uzerine énce dilimlenmis patates, patatesin de iizerine dilimlenmis
domates 1’er sira halinde dizilir.

# Patatesli ve domatesli firin tepsisinin Uzerine, hazirlanan kiymali i¢ yayilir, Gzerine 1 tath kasig tuz serpilir.

# Kiymal igin tizeride domates ve biberle suslenir.

# Onceden isitilmig 200 derece firinda 40 - 45 dakika pigirilir. Sicak olarak servis yapllir.

Not: Sarimazi tavasi Antakya bolgesinde sevilen bir yemektir.
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