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KAYMAKLI MUSKA

1 paket baklavalik yufka
Kaymagi igin:

3 su bardag sut

1 su bardagi irmik

Arasi ve Uzeri igin:

200 gr tereyagdi (3 dolu ¢orba kasigr)
1 cay bardagi aycicegi yag!
Serbet igin:

3 su bardag toz seker

3 su bardagi su

Yarim limon

# Once kaymak hazirlanir; soguk sut ve seker tencereye birakilir. Orta ateste, karistirarak géz g6z olna kadar
pigirilir.

# Sonra serbet icin seker ve su kaynatilir. Koyulagsmaya baglayinca limon suyu eklenir ve 5-6 dakika daha
pigirilir, atesten alinir.

# Tereya@! yakmadan eritilir, aygicegi yagiyla karigtirilir.

# Bir paket baklavalik yufka yaklagik 44 adettir. 22 adeti ayrilir.

# 2 yufka Ust Usta konur, yagd karisimiyla cok az yaglanir. Uzerine tekrar 2 yufka konur ve yagdlanir. Bu sekilde 22
kat Uste Uste konmus olur.

# 8”8 karelere kesilir. Karelerin ortasina yeteri kadar kaymak konur, kdseden kdseye kapatarak tiggen muska
sekli verilir.

# Muskalar yaglanmig tepsiye Ust Uste bindirerek yerlestirilir. Kalan paketin yarisi da ayni sekilde hazirlanir.

# Artan yag muskalarin tzerine gezdirilir. Onceden isitiimis 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 5 dakika sonra soguk serbet gezdirilir.

# Serbeti cekince ikram edilebilir.

Not: Bu tarifte hazirlanan kaymaga "yalanci kaymak" da denir.
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