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KUP KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra seker

2 corba kasigi tereyagdi

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi su

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3,5 su bardagi un

Uzeri igin:

2,5 su bardagi sit

1 corba kasigi un

1 blylk cay bardagi toz seker
Yarim tath kasigi tereyagi

2 corba kasigi kakao

1 paket vanilya

1,5 su bardagi hindistancevizi

# Gukur bir kaba yumurta ve seker konur, mikserke bembeyaz olana kadar girpilir.

# Uzerine eritilmis, ihmig tereyad, su ve st eklenir, kisa stre karigtirilir.

# Elenmis unun yarisi, kabartma tozu ve vanilya katilir. Biraz karigtirdiktan sonra kalan un eklenir.

# Elde edilen kek harci yagh kagit serilmis kare ya da dikdértgen kii¢ik firin tepsisine dékulir ve dizeltilir.
# Ik, 170 derece firinda, kapagini hic agmadan 30-35 dakika pigirilir.

# Kek firindan ¢ikinca sogumaya birakilir. Bu arada Ust malzemesi hazirlanir.

# Kuguk bir tencereye soguk sit, un, seker, tereyadi ve kakao birakilir. Orta ateste surekli karistirarak bir tagim
pigirilir. Atesten almadan hemen énce vanilya ilave edilir.

# Soguyan kek, kip bigcimini alacak sekilde kesilir. Soguyan kakaolu karigimin tim ytzeyleri batirilir, sonra
hindistancevizine bulanir.

# DUz servis tabagina dizerek ikram edilir.

Not: Kup kekin ¢ikis noktasi Avustralya'nin Lamington sehri oldudu i¢cin Lamington keki olarak da adlandirilir...
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