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SILLIK TATLISI

2 su bardagi un

2 su bardag sut

1 su bardagi su

1 cay kasigi karbonat
Yarim gay kasigi tuz
Iciigin:

1 kase dovulmus ceviz
Kizartmak igin:

Siviyag

Serbet igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 gorba kagigi tereyagi
Uzeri igin:

1 cay baragi ince ¢ekilmis antepfistig

# Kanistirma kabina un, sit, su, karbonnat ve tuz konur. Mikserle ya da el ¢irpicisiyla puriiz kalmayana kadar
cirpilir.

# Cirpilan civik hamur, 1lik ortamda 15 dakika dinlendirilir.

# Sure sonunda teflon tavaya az siviyag konur, orta atese yerlestirlir. Isininca 1-1,5 kepge hamur birakilir. Tava
hareket ettirerek hamurun bltln tavaya yayllmasi saglanir.

# Hamurun ilk ylzU pisince ylzeyinde oyuklar olusmaya baglar ve tavayi sallayinca hamur hareket eder. Diger
yUzU gevrilir.

# Hamur bitene kadar ayni iglemler tekrarlanir.

# Tencereye serbet malzemesi konur, bir tagim kaynatilir.

# Soguyan hamurun ylzeyine bol miktarda ceviz konur ve bastirarak yassi rulo yapilir.

# Rulo servis tabagina yerlestirilir. Bicakla 2 parmak eninde dilimlenir.

# Uzerine 1,5 kepge sicak serbet gezdirilir. Antepfistidi serpilir.

# 5 dakika sonra Ilik olarak servis yapilir.

Not: Sillik tathsi Sanliurfa'ya 6zgl bir tariftir. Hazirlanan hamurlarin arasina ceviz birakarak, Ust Uste konarak da
hazirlanir.
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