1 litre st
5 adet yumurta
1 su bardagi seker

# Ik islem olarak firn 160 derece de yakilir.

# Cukur, buyuk bir kaba yumurtalar kirilir. Uzerine seker eklenir, mikserle 5 dakika cirpilir.
# SoJuk sut yavas yavas eklenir ve ¢atalla karigtirilir.

# Bir firin kabina yaglamadan karigim dokulr. Firina surdllr.

# En az 1,5 saat pigirilir. Karisim sallandigi zaman jéle gibi titriyorsa olmug demektir.

# Bir gece buzdolabinda dinlendirilir. Ertesi guin dilimleyerek servis yapllir.

Not: Kaymagcina bir Bognak tarifidir.
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