Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

BALIKLI YUMURTA

5 adet yumurta

1 kiicUk kutu konserve ton baldi (80 gr)
1 corba kasigi mayonez

5-6 dal maydanoz

1 cay kasigi pul biber

1 cay aksigi tuz

# Yumurtalar kati olacak kivamda haglanir, kabuklari soyulur ve ortadan ikiye kesilir.
# Iginde bulunan sari kisimlari karigtirma kabina konur, tuz eklenir ve ezilir.
# Uzerine yaginin yarisi stuzilmisg konserve balik, kiyilmis maydanoz, pul bier eklenir ve iyice ezilir.

# Bu kanisim yumurtalarin bosalan oyuklarina dbekleyerek tekrar doldurulur ve servis tabagdina dizilir.
# Salata ya da garnitlr olarak tiketilir.

Not: Tarifin aromali olmasi isteniyorsa bir sap yesil sogan kiyilarak eklenebilir.
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