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EKMEKLI OMLET

4 dilim bayat ekmek

3 adet yumurta

1 adet domates

1 dilim beyaz peynir

8 dilim sucuk

1 kahve fincani sit
Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

# Ince dilimlenmis ekmeklerin kenarlari alinir ve kiiguk klpler seklinde dogranir. Peynir ezilir. Domatesin
kabuklar soyulur, ince kiyilir. Sucuk tavla zar seklinde ufak dogranir.

# Gukur kanstirma kabina yumurtalar kirilir, tuz katilir ve ¢irpilir. Domates ve st eklenir.

# Ekmek parcalari, sucuk, peynir, kekik ve pul biber eklenir, iyice karistirilir.

# Genis bir tavaya siviyadin yarisi konur ve orta atese yerlestirilir.

# Isininca ekmekli karisim kasikla konur ve bastirarak dizeltilir.

# Bir yUzi pisince omlet ters ¢evirerek kapagda aktarilir. Tavaya kalan yad konur, omlet kaydirirarak tavaya
birakilir.

# Bu yUzU de pisince servise sunulur.

Not: Sucuk yerine sosis, kavurma, salam, pastirma da kullanilabilir.
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