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KESTANELI BONBON

Yarim kg kestane

1 paket kare bitter cikolata (80 gr)
1 corba kasigi margarin

1 cay bardagi pudra sekeri

2 corba kasigi kakao

2 corba kasigi hindistancevizi

1 paket vanilya

# Kestanalara bigakla ¢izik atilir. DUdUkll tencereye kestaneler konur, Uzerini bir parmak gegecek kadar su
konur. Kapag kapatilir.

# Tencere hizli atese yerlestirilir, pim ¢ikinca ates kisilir 10 dakika pigririlir.

# Kestaneler sudan alinir, kabuklari soyulur (i¢ kabuklari da ¢ikarilir.)

# KUcUk bir tavaya ¢ikolata kirilarak konur, Gzerine margarin ve kakao eklenir, ¢cok kisik ateste tamamen seklini
kadar eritilir.

# Kestanelerin Uzerine eriyen karigim, vanilya ve pudra sekeri eklenir. Blender yardimiyla pure olana kadar
cekilir.

# Son olarak hindistancevizi eklenir, elle yogrulur.

# Kanisimdan istenilen blyuklUkte pargalar alinir ve sekil verilir.

# Bonbonlar yagli kagidin Gzerine konur, tamamen soguyup sertlesince seker kasesine yerlestirilir.

Not: Arzuya gbére bonbonlar sekillendirildikten hemen sonra da hindistancevizine bulanabilir.
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