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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KATMERLI BOREK

2 adet yuftka

2 adet yumurta

Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
Uzeri igin:

1 corba kasigr margarin
1 cay bardagi zeytinyag!

# Once margarin eritilir ve zeytinyaguyla karigtirilir. Firin tepsisi bu yagin bir kismiyla yaglanir.
# Ik yufka tezgaha yayilir, Gzerine bir adet ¢irpilmis yumurta sirGldr.

# Yufka sagdan, soldan, yukaridan ve asagidan katlanarak kare sekli verilir.

# YUzeyine biraz yag karigimi surdlir ve ezilmis peynirin yarisi surGldr.

# Sonra bigakla 16 kare pargaya kesilir. Kareler kogden kdseye rulo yapilir ve tepsiye dizilir.
# Ikinci yufka da ayni sekilde hazirlanir. Béreklerin Uzerine kalan yag suruldr.

# Tepsi dnceden isitilmis 190 derece firinda altin rengini alana kadar kizartilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Katmerli béregin kizartma lezzetinde olmasi igin oldukca sicak firinda pismesi gerekir.
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