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SIRIN KEKLER

2 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi su

Yarim paket tereyagi (2 ¢orba kasigr)
1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat

1,5 su bardagi un

15 adet vigne regeli tanesi
Uzeri igin:

1 kahve fincani recel suyu

2 corba kasig hindistancevizi

# Bir gece dnceden vigne regelinin taneleri bir cay slizgecine konur.

# Ertesi ginU bu tanelerin hi¢ suyu kalmaz, sekerleme gibi olur. Bir ka¢ parcaya kesilir.
# Oda i1sisinda yumusayan tereyagiyla kicuk kek kaliplari iyice yaglanir.

# Gukur bir kapta yumurta ve pudra sekeri mikserle 2-3 dakika ¢irpilrr.

# Uzerine kalan tereyagi ve su eklenir, br kag tur gevrilir.

# Uzerine un vanilya ve karbonat eklenir, kisa stre karigtirilir. (kivami biraz koyu olmali)
# Son olarak kiyllmig vigneler konur ve kagikla alt tst edilir.

# Kek harci yaglanan kaliplarin yarisindan biraz fazla doldurulur.

# Onceden isitilmig firinda 25-30 dakika pisirilir. Firindan ¢ikinca yarim saat dinlendirilir.
# Recel suyu kuguk bir tavaya konur ve isitilir.

# Kuguk kekler dnce ilik recel suyuna batirilir, sonra hindistancevizine bulanir ve servis tabagina dizilir.

Not: Bu kekin yapiminda kiraz, visne, ¢ilek gibi kirmizi regellerin kullaniimasi tavsiye edilir.
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