1 kg'lik tavuk

1 cay bardagi zeytinyagi
1 adet kuru sogan

2 ¢orba kasigi hardal sos
1 corba kasigi un

1 cay kasigi karabiber

1 su bardagi su

1 tath kasigi tuz

# Tavuk klg¢uk pargalara ayrilir. Yayvan bir tencereye zeytinyagi konur. Isininca tavuk pargalari atilir, iki yizi
sadece renk alacak kadar kizartilir.

# Uzerine ince kiyilmig sogan eklenir, yarim tath kasidi tuz serpilir. Tencerenin kapagi kapatilir, orta ateste 10
dakika pisirilir.

# Bu arada bir kapta su, hardal sos, un, yarim tatl kasigi tuz ve karabiber cirpilir.

# Soganli tavugun Uzerine dokulur. Kapak kapatilir, kisik ateste yarim saat pigirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Bu tarif i¢in hardal sos kullanilmigtir. Hardalin 6z0 kullanilacaksa 1 tatlh kasigi kullanmak yeterlidir.
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