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KADAYIF YUVASI

Yarim kg tel kadayif

250 gr tereyagi (3-4 gorba kagigr)
Iciigin:

1 su bardag iri gekilmis findik
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon

# Tencereye su, seker konur. Uzerine iyice yikanmis limon sikilir ve kalan kabugdu serbete atilir. Birlikte kivam
alana kadar kaynatilir.

# TereyaQi yakmadan eritilir. lliyinca kadayifin Gzerine dokdilir. Kadayif tellerini koparmadan tereyag yedirilir.

# Tereyagl kadayiftan yumurta kadar pargalar alinir. Iki parrmagin kenarindan sarilir ve ortasi yuva gibi oyuk
kalmasi saglanir.

# Kadayif yuvalari 6nceden isitiimis 190 derece firina verilir, agik pembe kizarana kadar pigirilir.

# Sonra atesten alinir, yuvalarin igine findik konur. Tepsi firina tekrar verilir. Is1 180 dereceye diusurullr, kizarana
kadar pisirilir.

# Kadayif firndan ¢ikinca 5 dakika dinlendirilir. Serbetin i¢indeki limon kabugu alinir ve serbet kadayifin Gzerine
gezdirilir.

# Yaklasik 2 saat sonra serbeti ceker ve servise sunulabilir.

Not: Findik 6nceden konursa yanar.
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