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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

PUMPUM CORBASI

9 su bardagi su

1 su bardag sut

1 su bardagi misr unu

100 gr pastirma

1 cay bardagi aycicek yagi
1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

# Soguk sut, soguk su, misir unu ve tuz bir tencereye konur ve misir unu eriyene kadar karigtirilir.
# Tencere orta atese yerlestirilir, sirekli karigtirarak kaynama noktasina gelene kadar pigirilir.

# Bu arada tavaya yag konur, ince dogranmis pastirma ve karabiber eklenir, 1-2 dakika kavrulur.
# Pastirmall karisim kaynayan ¢orbaya eklenir, 5 dakika kadar birlikte pigirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Bartin'a 6zgii olan bu ¢orbaya kaynama sirasindan ¢ikardigi sesten dolayi bu ad verilmistir. Pastirma yerine
sucuk ve kavurmayla da hazirlanabilir.
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