6 adet haglanmis yumurta
5 adet kiicUk taze sogan
10-15 dal maydanoz

5-10 dal dereotu

1 tath kasigi pul biber

1 kahve fincani zeytinyagi
3 corba kasig! Gzim sirkesi
1 tath kasigi tuz

Siyah zeytin

# Yumurtalar suya konur, kaynamaya baslayinca ates kisilir, 5 dakika daha kaynatilir. Sonra sudan alinir ve
soguk sudan gegirilir.

# Yumurtalar sogurken, maydanoz, dereotu ve taze sogan ¢ok ince kiylir.

# Yumurtalarin kabuklari soyulur, biri stislemek icin ayrilir. Once ortadan ikiye kesilir ve ince dogranir.

# Hazirlanan malzeme karistirma kabina konur. Uzerine zeytinyagl, sirke, tuz ve pul biber eklenir. Zedelemeden
karigtirilir.

# Salata servis tabagina aktarilir. Ayrilan yumurta boyuna dérde kesilir, salatanin ortasina yerlegtirilir.
Kenarlarina siyah zeytin konur.

Not: Haslanan yumurta hemen sudan alinmazsa sarisinin kenarlarinda mor renkli halka olusur.
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