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FASULYE DIBLESI

1 kg taze fasulye

1 adet orta boy kuru sogan
1 adet kalin havug

1 cay bardag piring

1 tath kasigi tuz

1,5 cay bardagi sivi yag

1 su bardagi su

# Fasulyeler yikanir, bagi ve kilgiklari alinir. Sonra 1 parmak eninde dogranir.

# Soganlar ince Kiyilir, havug tavla tari seklinde dogranir, pirng yikanir.

# Bir tencereye fasulyelerin yarisi konur ve tuzun yarisi serpilir. Uzerine sirasiyla sogan, havug ve piring
yerlestirilir.

# Kalan fasulye birakildiktan, kalan tuz atildiktan sonra yag ve su ilave edilir.

# Hic karistirmadan tencerenin kapagi kapatilir, kisik atese yerlestirilir. Kapagi agiimadan 1 saat pisirilir.
# Ates kapatilir, kapak 20 dakika daha agiimaz.

# Sure sonunda diple karistirilir ve ilik olarak servis yapilir.

Not: Fasulye diblesi daha ¢ok Karadeniz bélgesinde bilinen bir tariftir. Bu tarif Giresun usulu hazirlanmistir.
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