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KAKLI TATLI

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagi kuru dut

1 cay bardagi kuru erik

10 adet kuru kayisi

6 adet kuru incir

1 su bardag toz seker

4 corba kasigi bugday nisastasi
4 su bardagi su

Uzeri icin;

2 corba kasigi dévilmas findik

# Kuru meyveler aksamdan soguk suya islatilir.

# Ertesi glin sudan alinir, erik, kayisi ve incir ufak dogranir, Gzim ve dutu dogramayagerek yoktur.
# Bir tencereye soguk su, seker ve nisasta konur. Topak kalmamasi i¢in karigtirilir.

# Tencere orta atege yerlestirilir, stirekli karigtirarak seffaflasmaya baglayana dek, pigirilir.

# Istenilen kivama gelince, hazirlanan kuru meyveler eklenir, beraber 10 dakika daha pisirilir.

# Tath kaselere paylastirlir. Buzdolabinda soguduktan sonra, findikla stslenerek ikram edilir.

Not: Anadolu'da kuru meyveye "kak" denir, arzu edilen her turlt kakla bu tath yapilabilir.
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